Nos Tapas-Mézzés m

fw* MERCI DE NOUS PRECISER IMMEDIATEMENT VOS ALLERGIES

Nos plats Nous conseillons 2 & 3 mézzés _;;g;_f;_e_;;onne pour un repas complet
Les Classiques

Q@ Gambas, sauce crémeuse aux épices @& Duo de Fromages Méditerranéens
Riz blanc & la cardamome Manchego (Fromage de Brebis), Féta grecque AOP
22,5 9,5

®) Olives Noires de Kalamata

@ @ Piece du boucher, sauce verte, S
frites maison 2 ® Beurre Maison du moment

Chou chinois réti au Zaatar vert, noisettes grillées 4
255 R ®O0s a moélle a la Dukkha*

*Mélange de graiges, noix et épices

@ © Gnocchis de potimarron

Créme de parmesan, tomates cerises, pois-chiches & Jambon Ibérique ESPGQNOI & Filettuccio™
195 *Charcuterie Italienne de Longe de Porc, tranchés sur place
’ 13

g
stion A e Fideua™

Su€E™ pOULET-FILETTUCCIO OU CRUSTACES) Les Signatures

(Préparation Minute - 15min d’attente aprés Commande) mBolas de viande hachée a la grecque (3 pieces)
*Cousine de la Paélla, servie dans sa grande poéle ; croquettes de pomme de terre & boeuf, sauce béchamel
Vermicelles cuites & la bisque de crevettes, 12,5
Sauce tomate, Poivrons Rouge & Vert = Gambas en robe de Kada'f (5 piéces)
1pers - 23 2 pers -45 4 pers - 87 Sauce dynamite (Mayonnaise pimentée), saté
14

@ ® ® Houmous, champignons sautés
Vinaigrette au miel et balsamique

7,5
Nos Desserts @ @ @Carottes glacées au miel de thym
créme de burrata, concassé de pistache
2 Sablé chocolat, fruits de saison 9
Créme anglaise, chantilly maison @ @ @ Poireaux, sauce muhammara
95 Sauce poivrons, noix et parmesan
@ Rouleaux croustillants, creme vanillée ) @ Croquettes de potimarron
Créme & la vanille de Madagascar, Sauce mayonnaise aioli
pistaches & noisettes concassés 7,5
85 2 ® Gambas Saganaki (4 piéces)
2 Amandier, glace Bulgare Sauce f‘;;";fe' Feta

Géteau aux amandes, nappage miel&amandes

@ @ Patatas Bravas

Mayonnaise tartufata, parmesan, noisettes concassées

r

R@Coupe glacée du moment 8
Topping, Chantilly Maison @ Feta croustillante, sésame et miel
9 Feta panée aux graines de sésame, miel de thym grec

. . 14
@Assiette de Gourmandises @ Calamars a l'andalouse (5/6 piéces)

2 ou 3 mini-desserts du moment Calamars frits, tarama maison
’
= 2 Mini-desserts 9 15,5
o . 3 Mini-desserts 11 n®Champignons au Chorizo ibérique (3 piéces)
:) Champignons farcis au chorizo ibérique, sauce piquillios
9
C & ATacos Poulet-cacahuéte (2 piéces)

Pain pita maison garni d’un poulet crémeux cacahuéte, pickles

BOIRE - MANGER - PARTAGER 7

A® Vitello tonato

LE NOMADA Sauce iodée crémeuse au thon et cépres, pickles
12
2@ Moules moutarde-feta
“On a voyagé, on a goité, et on est revenus avec l'envie de sauce creme mouf%rde, feta, vin blanc
partager. Les Mezzés ou tapas, c’est plusieurs plats au
centre, & picorer ensemble, & piquer dans I'assiette du voisin.” La liste des allergénes est disponible sur demande

Les prix sont exprimés en euro, service compris
{@Recette entiérement faite maison ‘* g

(®)Sans Gluten X
(V) Végétarien E 4 X

Sarah & Zak




74

Nos Plats

Q@ Gambas, sauce crémeuse aux épices
Riz blanc & la cardamome

22,5

@ @ Piece du boucher, sauce verte,

frites maison
Chou chinois réti au Zaatar vert, noisettes grillées

255

@ © Gnocchis de potimarron
Créme de parmesan, tomates cerises, pois-chiches

19,5

£
guggeston e Fideua* ,
(POULET-FILETTUCCIO OU CRUSTACES)
(Préparation Minute - 15min d’attente aprés Commande)
*Cousine de la Paélla, servie dans sa grande poéle ;
Vermicelles cuites & la bisque de crevettes,
Sauce tomate, Poivrons Rouge & Vert

1pers - 23 2 pers -45 4 pers - 87

Nos Desserts

1 Sablé chocolat, fruits de saison
Créme anglaise, chantilly maison
9,5

2 Rouleaux croustillants, creme vanillée
Créme & la vanille de Madagascar,
pistaches & noisettes concassés
85

» Amandier, glace Bulgare
Géteau aux amandes, nappage miel&amandes

r

R ®Coupe glacée du moment
Topping, Chantilly Maison
9

a1 Assiette de Gourmandises
2 ou 3 mini-desserts du moment
V7. 2 Mini-desserts 9
£ - 3 Mini-desserts 11

J
¢ e
BOIRE - MANGER - PARTAGER

LE NOMADA

", s Ay s ’ .
On a voyagé, on a golté, et on est revenus avec l'envie de
partager. Les Mezzés ou tapas, c’est plusieurs plats au

| Os a moélle a la Dukkha® (10min attente min.)

centre, & picorer ensemble, & piquer dans I'assiette du voisin.”

Sarah & Zak

Nos Tapas-Mézzés m

MERCI DE NOUS PRECISER IMMEDIATEMENT VOS ALLERGIES

Nous conseillons 2 & 3 mézzés par personne pour un repas complet

Les Classiques

Duo de Fromages Méditerranéens
Manchego (Fromage de Brebis), Féta grecque AOP
9,5
®) Olives Noires de Kalamata

5

2 ® Beurre Maisol? du moment

*Mélange de graiges, noix et épices

® Jambon Ibérique Espagnol & Filettuccio™®
*Charcuterie Italienne de Longe de Porc, tranchés sur place
13

Les Signatures

Bolas de viande hachée a la grecque (3 pieces)
croquettes de pomme de terre & boeuf, sauce béchamel
125

@ Gambas en robe de Kadaif (3 piéces)

Sauce dynamite (Mayonnaise pimentée), saté
1

@ ®© Houmous, champignons sautés
Vinaigrette au miel et balsamique
75

2 » Carottes glacées au miel de thym
créme de burrata, concassé de pistache
9
@ @ @ Poireaux, sauce muhammara
Sauce poivrons, noix et parmesan

(4

@ @ Croquettes de potimarron
Sauce mayonnaise aioli
7,5

@ ® Gambas Saganaki (4 piéces)
Sauce tomate, Feta
13,5
) @ Patatas Bravas

Mayonnaise tartufata, parmesan, noisettes concassées

8
1 @ Feta croustillante, sésame et miel
Feta panée aux graines de sésame, miel de thym grec

9
@ Calamars &a I'andalouse (5/5 piéces)
Calamars frits, tarama maison
15,5
m@Champignons au Chorizo ibérique (3 piéces)
Champignons farcis au chorizo ibérique, sauce piquillios
9

ATacos Poulet-cacahuéte (2 piéces)
Pain pita maison garni d’un poulet crémeux cacahuéte, pickles
9

A® Vitello tonato

Sauce iodée crémeuse au thon et cépres, pickles
12

2@ Moules moutarde-feta

sauce créme moutarde, feta, vin blanc
9

La liste des allergénes est disponible sur demande

Les prix sont exprimés en euro, service compris
{QlRecette entierement faite maison ‘*y
(®)Sans Gluten X

(V) Végétarien E 4 X




	Feta croustillante, sésame et miel
	Feta panée aux graines de sésame, miel de thym grec
	Bolas de viande hachée à la grecque (3 pièces)
	croquettes de pomme de terre & boeuf, sauce béchamel
	Bolas de viande hachée à la grecque (3 pièces)
	croquettes de pomme de terre & boeuf, sauce béchamel
	Feta croustillante, sésame et miel
	Feta panée aux graines de sésame, miel de thym grec

